
 
 
 

Geachte klant, 
 

Welkom bij onze culinaire toets. 
 

Om uw saunaverblijf nog aangenamer te makenbieden wij u graag een aantal eenvoudige,  
maar heerlijke gerechten aan.   Van snacks tot kleine maaltijden. 

 
Alvorens u zich volledig laat gaan, wensen wij u een aantal richtlijnen mee te geven,  

zodat alles vlot kan verlopen : 
 

Inlichtingen over allergenen vindt u achter elk gerecht 
 

Bel al uw bestellingen tijdig door naar de receptie.  Dit mag zelfs al van bij aanvang van uw verblijf.   
Zo kunnen er nooit onvoorziene wachttijden ontstaan.  De gemiddelde wachttijd is 30min. 

 
            Alle gerechten worden in het doorgeefluik geplaatst.   Van zodra u het lichtje bovenaan het doorgeefluik  

ziet branden of uw interne telefoon rinkelt, kan u uw bestelling hier uit nemen. 
 

Bekijk zeker onze vegetarische, vegan en halal opties ! 
 

Bij vragen, aarzel nooit de receptie te contacteren via de interne telefoon, toets 20 of receptie 
 

Geniet van uw verblijf en alvast smakelijk  ! 
 
 

 
 

Alle prijzen zijn inclusief BTW 
Shape Projects BV -  Pareinpark 18. -  9120 Beveren 

BTW BE0881.646.856 

 



 
 
 

FINGERFOOD           Allergenen 
 

Pringles Original of Classic Paprika (40gr)  4,00€  1 

Warme gefrituurde hapjes gemengd met koude sausjes (10st)  15,00€  1,2,3,5,6,7,9 

Warme gefrituurde hapjes gemengd met koude sausjes (20st)  26,00€  1,2,3,5,6,7,9 

Oriëntaalse garnalen in filodeeg (10 stuks)       15,00€  1,2 

Kwartet Croquettes de Luxe   16,00€  1,2,3,4,7,9, 
Koninginnebol / Noordzeebol / Stoofvleesbol / Luxe bitterbol    12,14 

Mini loempia’s kip/groenten met chili-saus (10 stuks)  17,00€  1,5,6,8,11 

Kaas & garnaalkroketjes (6st van elk)  18,00€  1,2,4,6,7,9,10 

Calamares fritti met tartaar       18,00€  1,2,3,4,7,14 

Scampi fritti met tartaar        19,00€   1,2 

Luxe hapjesbord : bordje met diverse gerookte vis,   35,00€  1,2,3,4,6,7,9,10 
toast met foie gras en kaviaar, ovenhapjes en mini kaas -en garnaalkroketjes  

 
 
 

KLEINE GERECHTEN          Allergenen 
 

Verse dagsoep    7,00€  7,9 

Costillas picantes (pikante, gegrilde mini ribbetjes)        12,00€  geen 

Pollo al Ajillo (gegrilde kippenboutjes in knoflookmarinade)  12,00€  geen 

Saltufo (fijne Italiaanse salami met zomertruffel en parmigiano reggiano)  12,00€  3,7,10 

Parmaham met meloen  15,00€  geen 

Bord vers fruit (indien voorradig)  17,00€  geen 

Garnaalkroketten (2st)  19,00€  1,2,4,6,7,9,10 

Brusschetta “Andratx” (tomaat basilicum / Spaanse gedroogde ham) (2p)  18,00€  1 

Carpaccio van rund met oude parmezaanse krullen en koningskappers  18,00€  7 

Spaghetti Bolognaise met verse groenten  19,00€  1,9 

Schotse gerookte zalm “extra zacht” met toasts  23,00€  4 

Bordje met diverse gerookte vis  24,00€  4 

Bord Pata Negra Recebo (2p)  29,00€  geen 

Uitgebreid tapasbord met Spaanse vleeswaren(2p)  29,50€  1 

 



 

VEGETARISCH (geen vlees, vis of gevogelte)    Allergenen 

 

Mini kaaskroketjes (8st)     10,00€ 1,6,7,9,10 

 

Mini-loempia’s groenten (10 stuks)     12,00€ 1,6 
rijkelijk gevuld met verschillende verse groenten en kruidige specerijen 

 

Falafel balletjes (12 stuks)           12,00€  1 

vegetarisch, vegan, gluten- en lactosevrij met slechts 2,1% vet.        
Ze zijn gemaakt van een heerlijke mix van kikkererwten, uien, knoflook en kruiden 

 

Kaaskroketten (2st)     15,00€ 1,6,7,9,10 

Avocado fries met mayo (20st)     16,00€ 1 

 

VEGAN (geen vlees, vis, gevogelte, zuivel en eieren – volledig plantaardig) 

 

‘Biet’erballetjes met mayo absolutely vegan (8 stuks)    10,00€ 1,2,3,4,6,7 
deze vegetarische 'bitterbal' zit boordevol biet. Een heerlijk alternatief voor vegetariërs,     9,10,11,13,14 
maar ook om gewoon eens wat anders te serveren. 

     

Croquetas Boletus met vegan truffelmayonaise (6 stuks)       11,00€ 1,2,3,4,6,7, 
gevuld met eekhoorntjesbrood voor een rijke smaakervaring       9,14 

 

Crunchy Ball mix  met koude vegan sausjes (6 stuks)          12,00€  1,6,9 
een speelse en smakelijke plantaardige optie die u zal verrassen 
 

Crispy tender met koude vegan sausjes (8 stuks)        15,00€ 1,6 
100% plantaardige ongelooflijk knapperige, veganistische tenders die vergelijkbaar  
zijn met de textuur van kiptenders 

 

HALAL 
 

Mini balletjes (12 stuks)                     10,00€ 1,6,9,10 
kleine gehaktballetjes, halal gecertificeerd 
 

Kipfilet Nuggets De Luxe  (8 stuks)          12,00€ 1,3,6,9 
gemaakt volgens halal richtlijnen,  bieden een heerlijke en ethische snackoptie voor liefhebbers van kipnuggets      

  

Al onze gefrituurde hapjes worden bereid in volledig plantaardige frituurolie, met meer dan 75% 
onverzadigde vetzuren en bevat geen allergenen 



 

 

 

PAREIN  CULINAIR  DE  LUXE     Allergenen 

 

Ganzenlever op toast (6 stuks)  20,00€  1,12 

Caviar Imperial Heritage (10gr)  30,00€  14 

Caviar Imperial Heritage (30gr)  80,00€  14 

 

 

GERECHTEN 1 DAG OP VOORHAND TE BESTELLEN 

 

6  Zeeuwse Creuses op ijs  klasse 1  18,00€  14 

Verse sushi per 2 personen (combi 24 stuks)  55,00€  1 t.e.m. 14 

Fruits de Mer per 2 personen (Plateau Royale: Kreeft/ Krab/ Oesters/ Langoustines/  180,00€ 1,2,3,4,6,7, 
Gamba's/ Wulken/ Kreukels/ Roze garnalen/ Mosselen)       12,13,14 
      

 
 
 
DESSERT    Allergenen 
 
Om een uitstekende kwaliteit en versheid te kunnen garanderen, bieden wij ambachtelijke  
roomijs-cups aan van 160ml in 2 verschillende smaken : 
 
Vanilla Bourbon  5,00€  7 
 
Belgian Chocolate  5,00€  7 
 
Moelleux chocolat  8,00€  1,3,6,7,8 

 
Verse Melseelse aardbeien (indien voorradig)  7,50€  geen 

 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
Legende allergenen: 
 

 
 
 
Opgelet: de samenstelling van onze producten kan te allen tijde wijzigen.  
Kruiscontaminatie is altijd mogelijk. 

 
 



 

DRANKEN MINIBAR 
 
Frisdranken 
 
Ose water plat 0,5L  5,50€ 
San Pellegrino bruis 0,5L  5,50€ 
Cola / Cola zero / Fanta / Sprite / Ice-Tea  3,00€ 
Mangajo  4,50€ 
De Appelaere (peer, appel of appelsien)  4,00€ 
Leffe  5,00€ 
Duvel  6,00€ 
Koffie/Thee (via receptie)  3,50€ 
 

Alcoholische dranken 
 
Rode wijnen 
 
Finca Sobreno Crianza  31,00€ 
Château Haut Breton Larigaudière Margaux  37,5cl  31,00€ 
Château de la Commanderie – Lalande de Pomerol 2012  45,00€ 
Château Tour Baladoz  Saint Emilion  45,00€ 
Château Haut Breton Larigaudière Margaux 75cl  59,00€ 
 
Witte wijnen 
 
Pinot Grigio “La Jara”   28,00€ 
Domaine De La Renaudie Sauvignon  31,00€ 
 
Rosé wijn 
 
Robert Vic – Grenache 2017  29,00€  
Whispering Angel Côtes Provence 2023  59,00€   
 
Champagnes 
 
Veuve Clicquot Ponsardin Brut              37,5 cl  50,00€ 
Veuve Clicquot Ponsardin Brut                 75 cl  95,00€ 
 
Champagnes te bestellen via receptie 
 
Veuve Clicquot Ponsardin Rosé               75 cl  125,00€ 
Ruinart Champagne Blanc de Blancs      75cl  175,00€ 
Champagne Dom Pérignon                        75cl  260,00€ 
 



Aperitief te bestellen via receptie 
 
Bombay/Hendrick’s – Fever tonic    15,00€ 
Apérol Spritz  12,50€ 
 
 

Niet-alcoholische dranken 
 
Mocktails  
 
Sir James 101 – Spritz Aperitif / G&T / Pink G&T / Mojito 8,00€ 
serveertip: voeg ijs uit ijsemmer toe aan een wijnglas 
 
Crodino rosso            6,00€ 
serveertip: voeg ijs uit ijsemmer toe aan een wijnglas, eventueel met fruitsap of tonic 
 
Champagnes 
 
Buloo                                                                      33cl    20,00€ 
 
French Bloom Le Blanc                             37,5cl 45,00€ 
 
French Bloom Rosé                                        75cl 90,00€ 
 
 
2023 WORLD SPARKLING AWARDS 
World’s Best AF Sparkling Winner 

 
French Bloom is een merk van het huis Moët Chandon dat bekend staat om zijn uitstekende alcoholvrije 
wijnen. Een van hun populaire varianten is de alcoholvrije bubbel. Deze wijn biedt een verfrissende en 
sprankelende ervaring, zonder de toevoeging van alcohol. 

De alcoholvrije bubbel van French Bloom wordt gemaakt met behulp van geavanceerde technieken, waarbij de 
alcohol op een zorgvuldige manier wordt verwijderd, terwijl de smaak en aroma's behouden blijven. Het 
resultaat is een lichte en fruitige wijn met delicate bubbels, die perfect geschikt is voor mensen die geen alcohol 
willen drinken. 

Deze champagne biedt een boeket van frisse citrusvruchten, zoals limoen en grapefruit, samen met subtiele 
bloemige tonen. Het heeft een verfijnde smaak met levendige zuurgraad en tonen van groene appel en perzik. 

 


